SPECKBACHER'S

WSE. Deli

SMASHED LAMB CHEESE-

BURGER mIT HAUSGEMACHTEN
STEAKPOMMES

ZUBEREITUNG

Lammfaschfertes

mit Salz, Pfeffer, P3
Rosmarin verknet

€n und kurz ruhen
Eine Sauce aus Sen

Essiggurkenvvasser

prikapulver und gehacktem
lassen.

f, Ketchup, Mayonnaise Sowie

herstellen und m;

tSalz und Pfeffer
abschmecken
Blattsalat, Tomaten, Zwiebel und Essiggurken schneiden und pej
Seite legen,

Das Lammfaschierte inca. 100 g schwere
heile Pfanne mit Ol einlegen und mit ejn
1.cm flach dricken, Auf
jeweils eine Scheibe Ks
Ubereinander schichten,

Das Burgerbrot 4
dann die Burger

Kugeln formen, in eine
em kleinen Teller auf
jeder Seite c3. 1 Minute scharfanbraten,
e darauflegen und je Burger zwej Stlick

fder Innenseite in de

r Pfanne anbraten ung
mit allen Zutaten zusga

Mmensetzen,
ZUTATEN fir 2 Pergonen

400 g Lammfaschiertes

Sonnenblumenél
2 Burger Brétchen

Senf
"2 kg Kartoffeln Ketchup
4 Scheiben Cheddarksse Mayonnaise
Blattsalat Frischer Rosmarin
1 Tomate Paprikapulver
" 2 Zwiebel

Salz und Pfeffer
2 grofle Essiggurken
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